
 

SEMAINE DU 01-04-2024 AU 07-04-2024 
MIDI 
MENU AFFICHAGE  INTERNE 

    

 

Entrée  ASIE EUROPE 

Salade d'endives aux 
croutons 

AMERIQUE 
salade texane (salade, maïs, 
mimolette, oignons frits, tomates) 

AFRIQUE 

Plat  Samoussa aux légumes et 
son jus 

Riz cantonais 

Egréné de boeuf à la 
bolognaise 
Fromage râpé 
Tortis 

Filet de poisson à l'américaine 
Pommes de terre persillées 
Chou fleur 

Colombo de poulet 
Semoule 
Poêlée de légumes à l'abricot 
sec 

Fromage  Cantadou   Saint Paulin 

Dessert  Fruit du jour Compote de pomme Fromage blanc aux mille 
couleurs 

Fruit du jour 

 

 
Local CE2 MSC VBF 
Contient du porc Végétarien Global G.A.P Recette du chef 
Label rouge Saveur en Or HVE 

 

  
Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations 
possibles des approvisionnements et des délais de commandes. 
 *Présence de porc 

 

 



 

SEMAINE DU 08-04-2024 AU 14-04-2024 
MIDI 
MENU AFFICHAGE  INTERNE 

    

 

Entrée  Chou-fleur à la flamande  Tomate au persil Salade iceberg aux croûtons 

Plat Hachis parmentier Aiguillette de volaille sauce 
forestière 
Poêlée de champignons 
Pâtes 

Emincé de porc* sauce 
brune 

Flageolets verts 

Carotte vichy 

Couscous végétarien sauce 
au ras el hanout 
Semoule 
Légumes couscous 

Fricassée de moules et 
poisson sauce dieppoise 
Frites 

Fromage Tomme grise  Fraidou   

Dessert Fruit du jour Liégeois chocolat Fruit du jour Beignet à la pomme Yaourt nature sucré 

 

 
Local CE2 MSC VBF 
Contient du porc Végétarien Global G.A.P Recette du chef 
Label rouge Saveur en Or HVE 

 

  
Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations 
possibles des approvisionnements et des délais de commandes. 
 *Présence de porc 

 

 



 

SEMAINE DU 15-04-2024 AU 21-04-2024 
MIDI 
MENU AFFICHAGE  INTERNE 

    

 

Entrée Carottes râpées  Salade verte et dès d'emmental Panais rémoulade  

Plat Omelette 
Piperade 

Coeur de blé 

Boulettes de boeuf sauce 
bercy 

Haricot vert 
Riz 

Pilons de poulet rôti et son jus 

Gratin dauphinois 

Thon à la tomate 
Fromage râpé 
Pâtes 

Jambon blanc* 
Sauce Barbecue 
Beignets de chou-fleur 

Fromage  Carré de l'Est   St Morêt 

Dessert Crème dessert pistache Fruit du jour Fromage blanc aux pralines 
roses 

Fruit du jour Spécialité pomme pêche 

 

 
Local CE2 MSC VBF 
Contient du porc Végétarien Global G.A.P Recette du chef 
Label rouge Saveur en Or HVE VPF 

 

  
Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations 
possibles des approvisionnements et des délais de commandes. 
 *Présence de porc 

 

 



 

SEMAINE DU 22-04-2024 AU 28-04-2024 
MIDI 
MENU AFFICHAGE  INTERNE 

    

 

Entrée  Salade d'endives aux 
raisins secs 

Concombre sauce aux fines 
herbes 

 Salade bulgare 

Plat Fricassée de poisson blanc 
sauce citron 
Pommes vapeurs 

Epinards hachés cuisinés 

Lentilles sauce tomate 
façon bolognaise 
Fromage râpé 
Pâtes 

Rôti de porc* label sauce 
moutarde 

Purée crécy (pommes de 
terre, carottes) 

Cheese burger 
Ketchup (dosette) 
Potatoes 

Sauté de dinde sauce aux 
herbes 
Riz 
Fondue de poireaux à la crème 

Fromage Saint Paulin   Coulommiers  

Dessert Fruit du jour Gaufre Liégeoise Ile flottante Fruit du jour Yaourt brassé banane (BIO) 

 

 
Local CE2 MSC VBF Contient du 

porc 
Végétarien Global 

G.A.P 
Recette du 

chef 
Label rouge Saveur en Or 

HVE VPF Bio 
 

  
Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations 
possibles des approvisionnements et des délais de commandes. 
 *Présence de porc 

 


