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RESTAURATION

L dundi | Mwdi

Entrée Céleri aux pommes & Carottes rapées au citron Tomate au persil
Plat ¥ Daube de boeuf Cordon bleu (volaille) =2\ aterzooi de poisson Mauiche aux fromages

Petits pois carottes a la frangais|

D

Julienne de légumes (carottes, | | Salade iceberg
courgette, céleri)
Riz

Poélée de courgette
IEIPommes boulangéres

Fromage Vache picon

Liégeois vanille = Fruit du jour

Dessert IEIFromage blanc fagon "= Fruit du jour
straciatella
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Végetarien - Global Recette du  #* Labelrouge @ Saveuren Or , sqihjes des approvisionnements et des délais de commandes.
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RESTAURATION

SEMAINE EUROPEENNE

. Mardi

Entrée PORTUGAL SUEDE
Concombre sauce aux fines
herbes
Plat Elsrandade de poisson Boulettes de boeuf sauce créme
Pates
Fromage Fripons
Dessert || KAFian saveur caramel ““ Fruit du jour

LS

¥ y - NP 2Pl
— O ﬂéd; i fractuels, Ie servi ht't%ﬁ’}bgt'd ions E'l%d
- ) es menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations possibles des
9 Local # CE2 MSC ‘f VBF o7 Contient du pore 55, visionnements et des délais de commandes.
Végétarien L. Global GAP @I Recette du chef # Label rouge & SaveurenOr *Présence de porc
HVE w  VPF Fi  Bio




