SEMAINE DU 13-05-2024 AU 19-05-2024 | ,N‘

* ONT
MENU AFFICHAGE INTERNE ‘ DUP, N
_ - —_— RESTAURATION

SEMAINE EUROPEENNE

Meraredi

 tundi | Mad

Entrée ALLEMAGNE ESPAGNE POLOGNE ITALIE BELGIQUE
Salade de poivrons a I'espagnol| | Chou a la polonaise Tomate mozzarella
Plat 27 Choucroute (viande) Paélla aux Poissons sans fruits | | ¥*Ravioli au boeuf sauce tomate| RdPizza au fromage "Elcarbonnade de Boeuf
E2pommes vapeurs de mer Fromage rapé Salade iceberg Potatoes

Chou choucroute

Fromage|| Edam ﬂ@Maroilles
Dessert || & Fruit du jour Creme dessert vanille EElrromage blanc et coulis de | | Fruit du jour K18 Gaufre Liegeoise

fruits jaune et sucre
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Recette du chef & AOP
@ saveurenOr

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
*Présence de porc




SEMAINE DU 20-05-2024 AU 26-05-2024 Y

| DUPONT X

MENU AFFICHAGE INTERNE .
SR RESTAURATION

T TR

Entrée MENU CAMEROUN Concombre vinaigrette
Carottes aux pamplemousses

Plat NMomelette 07 Braisé de porc* sauce Emincé de poulet sauce saveur| | = pgpites de colin dorées aux 3
8 Haricot vert marengo vanille coco céréales sauce créme
B Gratin dauphinois Riz Petits pois a I'étuvée carottes
Chou fleur Haricot rouge

Fromage Rondelé nature Emmental

Dessert < Fruit du jour Specialité pomme framboise < Fruit du jour ElFromage blanc au spéculoos
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</ gContient du porc K1 Local ¥ VBF Végétarien

ecette du chef & AOP % HVE Saveur en Or
=2 NMSC £ Global G.A.P

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
*Présence de porc




SEMAINE DU 27-05-2024 AU 02-06-2024 | Y

| DUPONT X

MENU AFFICHAGE INTERNE .
SR RESTAURATION

T TR

Entrée || = Melon Tomate au persil K13 coleslaw Crépe au fromage

Plat Boulettes de boeuf sauce =\ aterzooi de poisson Pavé au veau haché sauce o7 [BGratin de pates aux RParmentier végétarien
provencale Riz forestiére lardons*
Ratatouille de 1égumes # Carotte vichy Poélée de champignons Fromage rapé
Blé Pommes croustillantes aux
herbes
Fromage Gouda
Dessert || Liégeois chocolat ““ Fruit du jour FlyYaourt brassé fraise (BIO) Bl;ake citron maison “£ Fruit du jour
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ecette du chef & AOP % HVE Saveur en Or
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Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
*Présence de porc




