SEMAINE DU 30-09-2024 AU 06-10-2024

RES

MIDI
CARTIGNIES
Tundi
Entrée
Plat ¥ 07 Jambon blanc*
ﬂEcrasé de pomme de terrg

Fromage|| Edam

Dessert

= Fruit du jour

DUPONT X
/'l

\J

L
TAURATIO

@ﬂCéleri (BIO) au fromage
blanc

FiRdomelette nature (BIO)
Fdsemoule (BIO)
@Courgettes braisées (BIO)

FCréme dessert vanille (BIO)

Jeudi

Salade verte et mais vinaigrette

¥ Lasagne de boeuf (BIO)

Fromage blanc et coulis de
fruits rouge et sucre

*?Pané de poisson aux céréale

WEpinards hachés cuisinés
Riz

@Saint Nectaire

= Fruit du jour

’
w t
;—: MSC B CE2 E Bio Veégetarien Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations possibles des
Recette du chef /¥ VBF idl Issuedelabel & AOP E1 Local approvisionnements et des délais de commandes.
Rouge *Présence de porc
B8 sSaveurenOr .& Global GAP w VPF 2y Contient du porc




SEMAINE DU 07-10-2024 AU 13-10-2024
MIDI

\J

DUPONT X
/'l

L
RESTAURATIO

CARTIGNIES
Tundi
Entrée || KAPanais remoulade
Plat ¥ o7 EEIR6ti de porc* sauce
tomate
@Chou de bruxelles braisés
(BIO)
ﬂPommes boulangéres
Fromage
Dessert || Yaourt aromatisé
i
| H

Jeudi

Pétes aux 2 saumons crémeég
@ﬂFromage rapé (BIO)

@:Pont I'Evéque

% Fruit du jour

ﬂMéIange de chou frisé et
carotte vinaigrette

FIEmincé de volaille (BIO)
sauce catalane
Flsemoule (BIO)
Piperade

E Cake aux pépites de chocola

Croustillant au fromage
Petits pois carottes a la francais|

(1

Fripons

% Fruit du jour

’
w {
;-: MSC B CE2 m Bio Végétarien Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations possibles des
Recette du chef ¥ VBF id Issuedelabel @& AOP £ Local approvisionnements et des délais de commandes.
Rouge _ *Présence de porc
8 SaveurenOr .= Global GAP ¢ VPF 2 Contient du porc Pétisserie du chef




SEMAINE DU 14-10-2024 AU 20-10-2024

DUPONT

L
RESTAURATIO

LA SEMAINE DES COULEURS

MIDI
CARTIGNIES
Tundi
Entrée MARRON
Plat e scalope de poulet sauce
forestiere
Poélée de champignons
@Semoule (BIO)
Fromage ﬂ@?Maroilles
Dessert || Flan saveur caramel

ORANGE
Salade aux segments de
mandarine

Gratin de pates, butternut,
béchamel, mozzarella

P Fruit du jour (BIO)

Jeudi

Yendredi

VERT

3 Concombres (BlO)ala
menthe

¥2Poisson meuniére sauce
creme

FiRiz (BIO)

Fondue de poireaux a la creme

| = Fruit du jour

JAUNE
Carottes jaunes rapées
vinaigrette

¥ 07 Sauté de porc* au curry

& Haricot Beurre
Pommes rissolées

if Fromage blanc et coulis de

fruits jaune et sucre

Recette du chef ¥ VBF

= MSC B CE2 Fi Bio Végétarien
Ed Issuede Label @& AOP E]l Local

ouge

B SaveurenOr .& Global GAP  VPF

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations possibles des
approvisionnements et des délais de commandes.

) *Présence de porc
2» Contient du porc Patisserie du chef




