SEMAINE DU 02-09-2024 AU 08-09-2024 ) J

| DUPONT X

CARTIGNIES .
RESTAURATIO
fundi ____ Mardi___ |  Mercredi Jeudi Vendredi

Entrée = Melon Tomate vinaigrette
Plat “¥\Waterzooi de poisson FIRAcouscous végétarien FEloeuf bourguignon 3 Emincé de volaille (BIO)

5 Brocolis au beurre (BIO) sauce au ras el hanout F Carottes vichy (BIO) sauce milanaise

Riz Semoule Fipates (BIO) Beignets de chou-fleur

Légumes couscous
Fromage|| FiGouda (BIO) @Saint Nectaire
Dessert ‘@Fruﬂ du jour i@:Compote de pomme LiégeoiS chocolat Gaufrette vanille
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Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations

= MSC # CE2 ibles d s des délais d d
Véagétarien Recette du chef possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
g *Présence de porc

Issue de Label Rouge & AOP




SEMAINE DU 09-09-2024 AU 15-09-2024 ) J

| DUPONT X

CARTIGNIES .
RESTAURATIO
fundi | Mardi | Mercreai | Jeud Vendred
Entrée @Pastéque (BIO) F Carottes rapées (BIO) WCocarde tricolore (salade,
vinaigrette tomate, concombre)
Plat Réti de dinde sauce créme " Boulettes de boeuf sauce MTarte aux fromages Elrricassée de moules et
Coquillette barbecue Salade iceberg poisson sauce dieppoise
FPomme vapeur (BIO) Frites
@Courgettes ail et persil (BIO)
Fromage @?Pont I'Evéque
Dessert _ Créme dessert pistache @’Fruit du jour @’Fruit du jour & Gaufre Liégeoise
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\l-/i\,/E,t . :\QASC“ duchef VE \SEIE :3'0 de Label Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
egetarien ecette du che ssue de Label  hossibles des approvisionnements et des délais de commandes.

' *Présence de porc
@& AOP 1 Local Saveur en Or P




SEMAINE DU 16-09-2024 AU 22-09-2024 ,\‘

b | DUPON

CARTIGNIES .
RESTAURATIO
tandi L Mardi | Mercredi | Jeud Venddred

Entrée || Elceleri rémoulade FTomate au persil (BIO)
Plat 22 ” Roti de boeuf sauce FiRLentilles (BIO) sauce SiEscalope de volaille a la Beignets de calamar sauce

ketchup tomate fagon bolognaise basquaise tartare

0% puree crécy (pommes de @aﬂFromage rapé (BIO) Semoule % Haricot beurre

terre, carottes) Pates Ratatouille de légumes
Fromage Vache qui rit ﬂ@:Maroilles
Dessert || Flyaourt Vanille (BIO) 3 Fruit du jour (BIO) Flan patissier <. Fruit du jour
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“ OHVE = MSC e CE2 Bio Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
Végétarien Recette du chef % VBF B Issue de Label

possibles des approvisionnements et des délais de commandes.

R .
ouge *Présence de porc

@& AOP 1 Local Saveur en Or £ Global G.A.P
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SEMAINE DU 23-09-2024 AU 29-09-2024 ) J

g;IADRITIGNIES ' DUPONTN

L
RESTAURATIO

ndi__| — Mardi___|— Mercreal | Jeuat

Entrée Elsalade d'endives aux Salade composée (salade,
pommes tomates, crodtons)
Plat Thon a la tomate FiDaube de boeuf (BIO) sauce MMafe de légumes ZdRoti de dinde sauce moutarde
@ﬂFromage rapé (BIO) provengale Riz Potatoes
Fpates (BIO) WGratin dauphinois
¥ Carotte vichy
Fromagel|| ® cantal St Morét
Dessert | & Fruit du jour lle flottante ““ Fruit du jour Eclair au chocolat
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® HVE = MSC B CE2 Fi Bio

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
*Présence de porc

Végétarien Recette du chef % VBF @ Issue de Label
Rouge
@& AOP K1 Local SaveurenOr - Global G.A.P




